MAKYMAT(z

INNOVACION « CALIDAD + SERVICIO .

Panificacion

¢ Acido Citrico ¢/ Glutamato Monosddico

¢ Acido Citrico Microencapsulado (MIRCAP® CT) ¢/ Gluten de Trigo

¢ Acido Sérbico Microencapsulado (MIRCAP® SB) ¢ Goma Aradbiga/Acacia

¥ Acido Lactico ¢ Goma Guar

¢ Almidén de Maiz Comin ¢ Goma Xantana

¢/ Almidones Modificados ¢/ Harina de Soya

¢/ Almidén Pregelatinizado ¢ Lactato de Sodio

¢/ Carboximetilcelulosa (CMC) ¢4/ Pectinas

¢/ Carrageninas ¢ Proteina Vegetal Hidrolizada (PVH)
¢/ Citrato de Sodio ¢/ Sistemas Edulcorantes No Caléricos
@ Color Caramelo Liquido Clase IV (Acesulfame K, Aspartame, Neotame,
¢/ Conservadores LAE® Sucralosa, Makysweets)

¢/ Dioxido de Titanio ¢/ Sorbitol Polvo

# Eritritol ¢ Soélidos de Jarabe de Maiz

¢ Fécula de Papa

¢ Fécula de Tapioca

¥ Fibras Vegetales:
« Celulosa

e Trigo

¢ Avena
« Bambu
e Chicharo

e« Zanahoria

. \“ ~ ] o o 45 ¢4 5 gt
F d@serVIGGQ -
00 PLANT-BASED Escanea —
LJ

cul
&\‘.\0 0404(/4’

E makymat.com

N f X d O 0in

FSsSC 22000

( “Gracias por la oportunidad de servirle” %

ventas@makymat.com | +52 555312 9530




