MAKYMAT

INNOVACION + CALIDAD - SERVICIO /

Alimentos Procesados

e *"*::»; N
7 E

e e
L X -
o
T

¢ Acido Citrico ¢/ Glutamato Monosédico
¢ Acido Citrico Microencapsulado (MIRCAP® CT) (] Goma Arabiga/Acacia (Tipo Ay F)
U [}cido Sérbico Microencapsulado (MIRCAP® SB) {] Goma de Algarrobo
¢/ Acido Lactico ¢/ Goma Guar
¢/ Almidén de Maiz Comun ¢/ Goma Xantana
¢/ Almidén Modificado ¢ Harina de Soya
¢/ Almidén Pregelatinizado ¢ Lactato de Sodio
¢ Carboximetilcelulosa (CMC) ¢/ Pectinas (Alto y Bajo Metoxilo)
¢/ Carrageninas ¢ Propilenglicol
¢ Citrato de Sodio @ Proteina Aislada de Chicharo
@ Color Caramelo Liquido Clase IV ¢/ Proteina Aislada y Concentrada de Soya
@ Conservadores LAE® ¢/ Proteina Vegetal Hidrolizada (PVH Maiz y Soya)
¢ Eritritol ¢/ Salsa de Soya
¢ Fécula de Papa ¢/ Sistemas Edulcorantes No Caléricos (Acesulfame K,
@ Fécula de Tapioca Aspartame, Neotame, Sucralosa, Makysweets)
@ Fibras Vegetales: ¢ Sélidos de Jarabe de Maiz
« Celulosa ¢/ Sorbitol Polvo
« Trigo ¢/ Tripolifosfato de Sodio
e Avena
« Bambu
e Chicharo

e Zanahoria

Food service
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