
Aumenta el contenido de fibra dietética

Mejora el rendimiento

Retiene la humedad

Mejora la dispersión de la humedad

Reduce la sinéresis

Mantiene los productos horneados frescos por mas tiempo

Mejora las propiedades de congelación y descongelación de los alimentos

Reduce la susceptibilidad del pan y las pasta a la rotura

Proporciona a los productos lácteos una textura natural y mejora la

sensación en la boca

Reduce el contenido de calorías

Aumenta la sensación de saciedad

Mejora la digestión
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