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Concentrado de
Proteína de Soya

6100

Aplicaciones
Emulsiones para:

Salchichas
Jamones
Salchichas veganas

Escanea 

Perfil de aminoácidos óptimo: Su composición es muy
similar a la proteína animal, garantizando un aporte

nutricional balanceado.
Capacidad emulsificante superior: Mejora la textura y

cohesión de los productos cárnicos, ofreciendo una calidad
premium.

Eficiencia en gelificación: Forma un gel fuerte con una
proporción de 1 parte de proteína por 5 de agua, ideal

para una mejor retención de humedad y estructura.
 Manipulación segura y práctica: Su formulación evita

la generación de polvo, facilitando su manejo en la
producción.

makymat.com

Contiene un mínimo del 70 % de proteína en base seca, ideal para
mejorar el perfil nutricional de tus productos.

Versatilidad y fácil integración: Se combina perfectamente con la carne,
manteniendo su estructura y mejorando su rendimiento.

Rendimiento

Funcionalidad Aporte de Proteína

Mezclas en polvo para:
Unidades cárnicas
Surimi de pescado

Retención de
Humedad 


