MAKYMATy

Papaina

Dosis bajas

Facilita la
digestion

Inolora y sin sabor

Activa la hidrolisis

Es una enzima proteolitica extraida de la resina del arbol de la
papaya, tiene la capacidad de hidrolizar los enlaces de las

proteinas obteniendo una carne mas jugosa y suave.

La concentracidn/actividad de
papaina se mide en unidades

Reduce tiempos de proceso de
Libre de GMO. P P
TU/mg (TU = Unidades Tirosina).

marinado.

Condiciones de proceso: Foord ®Service

PLANT-BASED

Temperatura pH
Activa Optimo Desactiva Activa Optimo Desactiva
30°C 45°C-65°C 90 °C 4-8 48-6.2 85-9
= S - = - —— '-, e \ ® ov‘,gouln,qa‘% g
(:Gracms por la oportunidad de servirle” 5 A m aky mat.com

ventas@makymat.com | +52 555312 9530

/SISTE
v}
]|
<
\vml

FSSC 22000

f X@O@in



MAKYMAT(z

INNOVACION + CALIDAD - SERVICIO

Papaina

Productos:

» Papaina en polvo ( de 60 a 1000 TU)
« Papaina liquida (de 60 a 220 TU)

Productos Sectores Beneficios
60-100TU o Carnicos « Mas tierna, jugosa, facil de cocinary marinar
o Cosmeéticos o Blanqueamiento de piel/despigmentante y para dientes
(o] , o M .. t
% « Pany reposteria as crujiente
= 100 TU « Barritas energéticas . Faulita la digestion
£ e Licteos  Accion blanqueante
2
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Q.
o Piensos animales  Palatabilidad y digestion/favorece el proceso
200U o Farmacéuticas digestivo, antiinflamatorio, antibacterianoy
500-800TU .
o Suplementos antioxidante
» Piensos animales
s 60 -200 TU * Alimentosy « Palatabilidad y digestion
‘g_ suplementos para » Reduce la viscosidad
= mascotas
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& 007U » Cervezas + Efectos clarificador y enfriador
* Vinosy Espumosos « Evita la sedimentacién
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