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¡Mejora el sabor y la calidad! Haz de tus platillos la
diferencia, nuestros ingredientes son  confiables,
diseñados para impulsar el éxito de tu negocio. Deliciosos,
saludables y 100% plant-based.  ¡Transforma tu menú!

Ofrece una textura firme y jugosa
similar a la carne tradicional,

ideal para personas que siguen
una dieta vegana o que desean
reducir su consumo de carne. 

 Es la opción perfecta para una
alimentación sana, deliciosa,

llena de nutrientes y sin ningún
producto animal.

Proteína Vegetal Hidrolizada
(PVH Soya y Maíz) y

Glutamato Monosódico

Ingredientes clave para
potenciar el sabor de tus
preparaciones saladas.

Un condimento integral en la
cocina asiática. Su sabor umami

profundo mejora carnes,
pescados, verduras, arroces y

fideos, entre otros.

Salsa de Soya

Alternativa de huevo en polvo
plant-based. Crea tus propias
recetas sin huevo de manera

fácil y deliciosa.

Pectinas

Aportan textura y consistencia,
ideales para tus mermeladas,

rellenos y jaleas. Además,
aseguran la estabilidad en

productos lácteos, evitando la
separación de ingredientes.
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Bolsas de Alto Vacío
(Pouches)

Empaque que reduce la
producción y crecimiento de

bacterias, conservando el buen
estado de los alimentos por

más tiempo. 

Base Neutra

Lista para agregar sabor y color
de su elección a su crema de licor.
Ofrece estabilidad, cremosidad y

viscosidad a su producto.

Grasas y Aceites 

Mejor rendimiento en tus platos
con este Ingrediente versátil,

además de su uso como puré de
papa, funciona como espesante en

sopas, salsas, o base para otras
preparaciones culinarias.

Hojuela de Papa

Contáctanos ¡Solícita tu muestra! 

Aceites y mantecas vegetales,
la opción saludable para freír

y hornear.

Contamos con un amplio portafolio de ingredientes y aditivos para la
industria alimentaria, así como un área de servicio técnico para
apoyarte en tus aplicaciones y desarrollos. 

Goma Guar, Xantana y
Arábiga

Consigue la textura perfecta en
cada una de tus preparaciones.

Perfectas para elaborar
helados, repostería y pastelería.

Harina de Soya
Adiciona con fibra y
proteína tus
preparaciones de
panadería y
repostería.

Gluten de Trigo  
Obtén panes con
buena estructura,
textura, volumen
y durabilidad. 

Vegameat

Una vez hidratada,
parece carne
desmenuzada o
atún.

Proteína Texturizada de Soya


