MAKYMATY
EMULTRU 12674

Soluble / Estabilizante

Baja viscosidad Sabor suave
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Es un almidon instantaneo lipofilico (Capacidad de
mezclar o disolver en lipidos o grasas) de maiz ceroso,
pregelatinizado y soluble en agua fria. Una opcion para
reemplazar la goma arabiga.

Estabiliza emulsiones liquidas y en frio, Se puede utilizar en dosis (0.8 - 1) en
especialmente en formulaciones con alto relacion almiddn-aceite esencial,
contenido de sdlidos. respectivamente.

Aplicaciones Un Producto de Gargill

« Emulsiones liquidas
« Bebidas carbonatadas

» Bebidas no carbonatadas
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