
Diferentes intensidades y potencia de dulzor
-300
-600
-1000

ventas@makymat.com      +52 55 5312 9530

1.Almidones Modificados 
Almidones para cocimiento
Almidones pregelatinizados
Almidones OSAN

2. Pectinas
Bajo Metoxilo
Alto Metoxilo

No gelifica
Gelifica

3. Fibras Vegetales
Trigo
Avena
Celulosa (Madera)
Bambú

4. PVH

ONS26 (Soya)
ONC25 (Maíz)

5. Carrageninas Iota, Lambda y Kappa II

Estabilización
Gelificación

Lácteos
Flanes

6. Productos VEDEQSA

Inhibidor Bacterianos LAE®
Productos Encapsulados
Etiqueta limpia polifuncional

Mirenat®

7. Sistemas Edulcorantes Alta Intensidad

8. Selladores y Abrillantadores
     de Goma Laca 

Shellac
Línea Sure Gloss

9. Base Alcohólica

Vegetal y Grasa Animal

10. Sustitutos de Carne y Huevo

PlantMix Burger 
MolidaVegan Mix
Mr Egg Mix

Especialidades

Mircap®

Escanea 

MIREFLAV ®

makymat.com


