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Libre de huevo

Libre de gluten,
alérgenos y GMO
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La mezcla Mr Egg Mix, desarrollada por MarthoRessi  os ideal para preparar

una amplia variedad de productos Plant-Based. Este polvo versatil esta
disefado para cocinar huevos veganos y otras recetas libres de huevo,
ofreciendo una excelente alternativa para la cocina.
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INNOVACION  CALIDAD - SERVICIO

Modo de Aplicacion
Pasos faciles y rapidos
Proceso de HIDRATACION: aplica para todo tipo de aplicacién.

1. En un recipiente agregar la Mezcla Mr Egg Mix.

2.Agregar agua fria (4°C) 200 ml agua por 60 g de producto.

3.Mezclar hasta obtener una mezcla uniforme.

4.Cocinar, levantando y doblando los huevos hasta que
espese y no quede huevo liquido visible.

5.Alejar del calor y servir.

Solicita tu muestra
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