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Edulcorantes No Caléricos

Ma kysweet

Makysweet AKN 340

Sucramax

Makysweet 50/50 |
Makysweet N 1000
Makysweet KSN 600
Makysweet SK 400
Makysweet ESN 600

Escanea para ver la preparacién
de algunas aplicaciones con

Makysweets.
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Makysweets (Edulcorantes No Caléricos)

Potencia de dulzor
en base ala

Resistencia al
tratamiento
térmico/

Estabilidad pH

Aplicaciones
sugeridas
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sacarosa almacenamiento
Bebidas carbonatadas,
Mdas estable a pH 4.3 bebidas no
No resiste tratamientos Menos estable a pH por ar
340 L carbonatadas, confiteria,
Makysweet AKN 340 termicos. arriba 'y por debajo de 4.3 productos lacteos,
goma de mascar.
Bebidas carbonatadas y
Estable en los procesos y
on las condiciones de Estable en el pH de la no carbonatadas,
Sucramax 500-600 lmacenamiento de mayoria de los panificacion, productos
alimentos mds comunes alimentos. lacteos, confiteria,
' industria farmaceéutica.
Mds estable a pH 4.3 . Bs%idos corbobnototd(;s,
No resiste tratamientos ebidas no carbonatadas,
245-250 Menos estable a pH por >
Makysweet 50/50 térmicos. arriba y por debajo de 4.3 ) confiteria, productos
l&cteos, goma de mascar.
Mas estable que el La estabilidad en productos
aspartame en qrocesos dacidos es similar a la del Bebidas carbonatadas,
Mak t N 1000 1000 lar ss de alta teFr)n eratura aspartame, mientras que la bebidas no carbonatadas,
aKyswee g(hervido horne%do estabilidad en productos confiteria, productos
T = ! neutros es mejor que la del ldcteos, goma de mascar.
pasteurizacion).
aspartame.
Bebidas carbonatadas y
Estable en los procesos y Estable en el pH de la no carbonatadas
Makysweet KSN 600 600 ec:]lrlr?;cc;nnadr::i:)rlis ddee mayoria de los panificacion, productos
glimentos mas comunes alimentos. lacteos, confiteriq,
' industria farmacéutica.
Completamente estable Bebidas. confiteria
Makysweet SK 400 400 a tOd?S I?S proi:ejos ?e Amplia estabilidad al pH panificacién, productos
manu ocd.ur.o Y odos as desde pH 3.0- 9.0 lacteos, farmacéutica,
con |C|one.s © rellenos y jalea.
almacenamiento.
Resistente a Estcbleg pH en la Bt.et.)ido.s,' confiteria,
Makysweet ESN 600 600 tratamientos térmicos. _mayoria de los pGnIfICOCIIOD, productos
alimentos y bebidas. lacteos.
Te damos asesoria técnica para formular tu mezcla de acuerdo a la necesidad de tu consumidor.
. Potencia de sabor/ poder edulcorante . Evita resabios
« Perfil de sabor . Parametro econémico
. Cantidad, reemplazo/ sustitucién de azicar
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