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Plant    Based
V e g a n o  

Ofrece notas esenciales que contribuyen a enriquecer los perfiles de sabor.
Potencia los sabores naturales del producto. 
Elaborado a partir de ingredientes vegetales.
Mejora las notas saladas.
Destaca por su capacidad para potenciar los aromas al interactuar con otros
ingredientes.
Facilita la estandarización del sabor en la fórmula, lo que preserva la calidad del
producto.

makymat.com

La Proteína Vegetal Hidrolizada de AIPU es un componente clave para la saborización y
potenciador de sabor de origen natural, producido a partir de ingredientes de maíz y soya.

PVH MAÍZ ONC25 Y SOYA ONS26

Aplicaciones

Caldos
Adobos
Sazonador para sopas 
Botanas extruidas 
Cacahuate japonés
Salsas

PROTEÍNA VEGETAL HIDROLIZADA 

Propiedades

El compuesto PVH proporciona un sabor umami en los productos alimentarios salados, lo
que mejora la aceptación del consumidor.

Escanea para ver el video de la
preparación de un caldo  de

pollo granulado.

https://www.google.com/search?sca_esv=564462317&sxsrf=AB5stBhHpERbEGyVzu_wxeHKRoQoIGtJhg:1694470138164&q=sazonador&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwj-tKuVyaOBAxUFO0QIHYwKCFAQkeECKAB6BAgLEAE

