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Base Neutra

La base neutra es un producto elaborado a partir de materias grasas, las
cuales pueden ser de origen animal y/o de origen vegetal, a la cual se le
anaden distintos ingredientes que se integran lentamente y en un orden
determinado, entre los que se encuentra el alcohol rectificado de origen
agricola para darle a la base neutra la graduacion alcohdlica necesaria
para que sea estable y no sea contaminable microbioldgicamente.

Propiedades:

. El pH de la mezcla de ingredientes siempre tendrd que estar

comprendido entre 6.5y 7.5.
- h . Las dosis de empleo de las bases neutras estd comprendido

entre un 50% y un 90%.

. La vida util de la base neutra varia entre 9 meses y 12 meses A
partir de la fecha de elaboracion.

« Consistencia, imagen y sabor.

« Alcohol rectificado alimentario

Aplicaciones

Bebidas, Licores y cremas alcohdlicas
con diferentes perfiles:
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