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Proteina de Chicharo

Es un proteina de chicharo obtenida sin el uso de solventes orgdnicos, es libre de
GMO’s, tiene un sabor y olor neutro/suave. Su contenido de proteina es del 80% ,
85% Yy 90%.

Propiedades

« Alta solubilidad, funcionalidad y dispersabilidad
- Tamano de particula pequeio

« Sin colesterol, bajo en grasas

« Alta lisina

« Alta nutricion

« Sin factores anti nutricionales

« Sin gluten

Aplicaciones

Estd disenado para impartir un sabor de suave a
neutro es ideal para:

« Productos lacteos y bebidas saludables: leche, yogur
helado, dulces, chocolate, bebidas deportivas, bebida
proteicaq, bebidas instantdneas y bebidas de frutas

« Bocadillos de maiz, alimentos de panaderia, galletas, pastasy
fideos

« Alimentos saludables y nutritivos, alimentos para bebés,
alimentos nutritivos, alimentos dietéticos ,alimentos deportivos
y Ingredientes alimentarios naturales

Certificaciones:

BCR KOSHER HALAL HACCP ISO900T
1SO14001 1ISO22000 Non-GMO
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